WALLSER HERBSY

WALSER KOCHZELT / Speisenzettel
Offnungszeiten: Do - So ab 17:00 Uhr

Sa. 04. 9.

Gemusesuppe

Alpschwein gegrillt vom Holzherd
mit Kartoffelsalat und Krautsalat
Apfelstrudel / Heidelbeermus

So. 05.9.

Kartoffelcremesuppe
Rehragout mit Knédel und Blaukraut
Apfelkiachle

Am Holzherd: die Bauerinnen von Blons

Do. 09.9.

Schweinsbraten
mit Knoddel und Sauerkraut
Schenkile mit Zimt &Zucker

Fr. 10.9.

Krutspatzle
Birastock mit Rosti

Am Holzherd: die Bauerinnen von St.Gerold

Sa. 11.9.

Gerstensuppe
Polsterzipfile mit Latwerge (Holdermus/suppe)

So. 12.9.

Gemusesuppe
Gulasch mit Kndpfle und Krautsalat
Zimtschnitta

Es kochen die Bauerinnen von Sonntag




Do. 16. 9.

Dinkelbrennsuppe
Gebratene Kasknddel mit Gartensalat
Dampfnudeln

Fr.17.9.

Kassuppe
Sure Kuttla/Sure Eier mit Grumpra
Griasschnitta mit Zwetschgenroster

Es kochen die Bauerinnen von Thiringerberg

Sa. 18.9.

WALSERHERBST Abschlussfest

Kostganger & Spielleut - Potpourri vom Herd zum Tisch!

Anton Lingg (Gitarre, Gesang) & Philipp Lingg (Akkordeon, Gesang, Gitarre)

und nochmals wird fest auf’kocht & aufgspiel't !

(Abanderungen des Speiseplans sind mdglich)




